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Producent informatie  
Bedrijfsnaam Kleer Delicatessen 

Adres  Heulweg 50, 2295 KH Kwintsheul 

Email info@kleerdelicatessen.nl 

Opgesteld door Kwaliteitsdienst  

Wetgeving  
Het product en de verpakking voldoen aan de geldende Europese en Nederlandse 
wetgeving 

 

Product identificatie 
Productnaam  Gevulde sweet peppers 1000g 

Wettelijke benaming Gevulde sweet peppers 

Artikelnummer 10-708 

EAN-code CE 8718531244177 

Product kenmerken  kleur:  rood met een witte vulling   
structuur: grof   
smaak: zoet pittig    
 

Sortering/ maat   

Ingrediëntendeclaratie 

Ingrediënten: 43% roomkaas (MELK), 40% chilipeper, suiker, azijn, Gemodificeerd 
zetmeel, zetmeel, zout, conserveermiddel (E211, E202), voedingszuur (E330), 
antioxidant (E300), verstevigingsmiddel (E509), melkeiwit (MELK), 
verdikkingsmiddel (E412, E415). 

Gemiddelde 
voedingswaarde per 100 
gram  
(berekend) 

Energie 816 kJ 
Energie 195 kcal 
Vetten 13,2 g 
waarvan verzadigde vetzuren 9,0 g 
Koolhydraten 15,7 g 
waarvan suikers 14,9 g 
Eiwitten 3,2 g 
Zout 0,37 g 

Bereidingsadvies Direct consumeerbaar   

Waarschuwing  Na openen gekoeld bewaren bij maximaal 7°C en maximaal 5 dagen houdbaar. 
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Allergenen Wettelijk 
Tarwe - Hazelnoten - 

Rogge - Walnoten - 

Gerst - Cashewnoten - 

Haver - Pecannoten - 

Spelt - Paranoten - 

Kamut - Pistachenoten - 

Schaaldieren - Macadamianoten - 

Eieren - Selderij - 

Vis - Mosterd - 

Aardnoten - Sesamzaad - 

Soja - Zwaveldioxide - 

Melk + Lupine - 

Amandelen - Weekdieren - 
- = vrij van 
+ = bevat 
+/- = kan sporen bevatten van 

 

Microbiologische waarden op einde houdbaarheid  
Product  Maaltijden 

Algemeen kiemgetal kve/g < 1.000.000 

Enterobacteriaceae kve/g < 1.000 

Staphylococcus aureus kve/g < 500 

Schimmels en gisten kve/g < 5.000 

Salmonella Afwezig in 25 g 

Campylobacter  Afwezig in 25 g 

Listeria monocytogenes  < 100 

Bacillus cereus kve/g < 10.000 

Clostridium perfringens kve/g < 10.000 

 
 

Verpakking  
Inhoud (netto) 1000 g 

Verpakking Plastic bak met een plastic deksel 

Etiket lay-out Rechthoekig  

 
 

Opslag en tracering  
Transporttemperatuur Gekoelde producten:  ≤ 7°C 

Opslagtemperatuur ≤ 7°C 

Houdbaarheid af fabriek 90 dagen, bij maximaal 7°C.  

Houdbaarheid na openen Na openen gekoeld bewaren bij maximaal 7°C en maximaal 5 dagen houdbaar.  

Traceerbaarheidscode  TGT-datum  

 
 
De informatie in dit document is naar beste weten geldig en correct. Echter geen enkele waarborg of garantie kan afgeleid worden uit de 
informatie die dit document bevat 


